POPABRANCO 2021 DOC DOURO

JOVIALIDADE,

a solo ou a mesa.

DESCRICAO DA VINHA

Proveniéncia das uvas | Baixo Corgo
Castas | 40% Verdelho, 20% Viosinho,
20% Gouveio, 10% Cddega do Larinho,
10% Malvasia Fina

Altitude | 50 a 550 metros

Geologia do Solo | Xistoso

Idade das vinhas | > 25 anos

VINDIMA DE 2021

A vindima de 2021 foi longa, fresca e chuvosa,

a partir da segunda quinzena de Setembro.

Este foi, contudo, um ano considerado normal

— e seco —, tendo a produtividade sido superior a

média, face a década anterior. Deu origem a

mostos de boa qualidade, frescos e ligeiramente

menos alcodlicos
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il Rececdo da uvas em caixas pequenas (20kg),
S desengace total dos cachos e esmagamento
muito suave, seguido de prensagem, para separar

o liquido das massas. Decantacgo a frio durante 24 a

48 horas. Fermentagéo alcodlica em cubas de inox

com controle de temperatura. Estdgio em borras finas.
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90% em cubas de inox durante 9 meses.
DOC DPOURO . .
TR TN 10% em barricas de carvalho francés usadas

N° de Garrafas 750 ml

15600 Unld [ durante 6 meses.

N° de Garrafas 1,5 Lt
. ENGARRAFAMENTO
400 Unid.
Data | Julho 2022

Garrafa | Bordalesa Elite 75 cl Musgo /

Magnum Bordalesa 150 cl Horus Magna

Rolha | Cortigca Natural

INFORMACAO TECNICA

Teor alcodlico - 12% | Acidez Total - 5.0gr/L | Acidez Volatil - 0.3gr/L. | pH-3.38 | Actcares Totais < 2gr/L
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