
Vindima manual, com pré-seleção da uva. O 
transporte foi feito em caixas de 20 kg, de 
forma a preservar a qualidade das uvas. Na 
adega as mesmas foram desengaçadas, 
esmagadas e transferidas para cubas de inox, 
onde ocorreu a fermentação alcoólica e 
malolactica. 

VINIFICAÇÃO
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DESCRIÇÃO DA VINHA

A vindima iniciou-se ligeiramente mais tarde 

que o normal, quando comparada com a data 

média dos últimos anos. A boa qualidade 

sanitária dos cachos permitiu aguardar pela 

boa maturação da uva. As boas condições 

metereologicas do ano tiveram um impacto 

positivo na colheita, proporcionando

mostos de grande qualidade, em geral com

acidez mais elevada e um bom nível de

compostos fenólicos.

VINDIMA de 2019

ESTÁGIO

Data | Agosto 2020
Garrafa | Bordalesa Elite Musgo/ Bordalesa 
Magnum 
Rolha |Cortiça Natural

ENGARRAFAMENTO

PÔPATINTO 2019 DOC DOURO

Nº de Garrafas 750 ml

30.000 Unid.
Nº de Garrafas 1,5 Lt

500 Unid.

www.quintadopopa.com
- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

INFORMAÇÃO TÉCNICA
Teor alcoólico - 13%   |   Acidez Total - 5.3gr/L    |    Acidez Volátil - 0.5gr/L    |   pH - 3.56    |    Açúcares Totais < 2gr/L

Proveniência das uvas | Cima Corgo
Castas | 40% Tinta Roriz, 40% Touriga 
Franca, 10% Touriga Nacional, 10% Tinta 
Barroca.
Exposição solar | Norte e sul.
Geologia do solo | Xistoso.
Idade das vinhas | > 30 anos.

90% em cubas de inox durante 9 meses.

10% em barricas de carvalho francês usadas 

durante 6 meses.

JOVIALIDADE,
a solo ou à mesa.  


