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Un Champagne d’intensité

un or brillant et lumineux avec un cordon de bulles

Assemblage :
100% Chardonnay,

fourni, cette cuvée subtile développe au nez des aromes

dagrumes et notamment dananas, dabricots et de
Vieillissement peches.

en caves : 4 ans Lattaque en bouche souple se distingue par une grande minéralité
issue des sous-sols crayeux et se termine par un Champagne

crémeux et légerement vanillé. Les terroirs prestigieux : Chouilly,

Vertus, Pierry entrent dans la composition de ce blanc de blancs

Accord mets/vins : qui par son aptitude au vieillissement et sa longueur élégante

Apéritif ou sur un plateau définit l'esprit de la maison.
de fruits de mer

Dosage : 8 g/I

Disponible :
bouteille (0,75 1)
magnum (1,51)
jéroboam (3I)
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